INTERVIEW

MR MILAN RADULOVIC,

Vrhunskevocne @&
barik rakije iz
porodichog
podruma Radulovi¢
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Za Cetvrt veka postojanja podrum Radulovic je uspeo
da postavi visoke standarde u proizvodnji vocnih barik
rakija. Dunjevaca “Dukat”je osvajala brojna priznanja
na sajmovima ali, jos vaznije, osvojila je srca inepca
ljubitelja kvalitetne, Zestoke kapljice. Svoje poklonike
ima i barik rakija od maline a povodom 25 godina

VLASNIK, PORODIENIPODRUMRADULOVICDOO  Postojanja podruma Mr Milan Radulovic najavljuje

ehnolog i vojno lice Mr Milan Radulovi¢ je pre skoro triipo de-

cenije u selu Citluk kod Krugevca zasadio malu plantaZu od

100 dunja. Broj stabala je konstantno povecavan tako da Ra-

dulovi¢ sada u svom posedu ima 2.500 stabala najkvalitenije
dunje od koje proizvodi rakiju vrhunskog kvaliteta. A sve je pocelo go-
tovo slucajno...

* Porodicni podrum Radulovi¢ izgraden je jos krajem pro3log veka,
kada je proizvodnja rakije od dunje bila gotovo potpuno nepoznata.
Koji je bio motiv za pokretanje proizvodnje rakije od dunja?

- Proizvodnju sam pokrenuo 1991. godine tako da ove godine slavimo
25 godina sto je veliki uspeh za jednu
malu, porodi¢nu firmu, u kojoj sada po-
red mene rade i moje cerke Ivana, ma-
gistar tehnologije i Jovana, magistar
agroekonomije.

Imao sam plantaZu dunja od 100 sta-
bala koju sam podigao jos 1982. godine. U
meduvremenu sam se preselio u Beograd
ate1991. godine je rod dunje bio vanserij-
ski.Ubrao sam13 tona sa100 stabala. Ras-
pitivao sam se kakva je otkupna cena kod
“Vino Zupe", koja je proizvodila kvalitetan
sok od dunje, alije to bilo bagatelno.
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novi proizvod, rakiju od divlje kruske

Igrom slucaja u“Politici” sam procitao mali ¢lanak da je sjajnara-
kija od dunje. Kao tehnolog sam odli¢no znao tehnologiju proizvod-
nje rakije. Odlutio sam da pokrenem eksperimentalnu proizvodnju
dunjevace. U komsiluku su se cudili jer niko nije Cuo da se od dunje
proizvodirakija.

PosluZila me je sreca i te prve godine sam dobio 600 do 700 li-
tara kvalitetne rakije. To mi je bio zamajac. U to vreme dunjevacu su
proizvodili samo “Vino Zupa" i jedan proizvodat iz Tavankuta.

Naredne godine po¢eo sam da otkupljujem dunju a rakija je, iz
godine u godinu, bivala sve bolja. Pod uticajem kalvadosa usao sam
u eksperiment da vidim kako ¢e dunjevaca da reaguje na drvo, da
proizvodim. Posle Sest meseci pri-
metio sam da joj se poboljSava kvali-
tet u odnosu na mladu rakiju. Proizvo-
dio samrakiju 0od1991.do 2000. godine
alije nisam prodavao da bih ujednacio
kvalitet i stvorio zalihe. U meduvreme-
nu sam radio na odabiru flase, dizajni-
ranju etikete i drugih pratecih psolova.

» Kako je trzisSte reagovalo na dunje-
vacu “Dukat™?
- Rakije ,Dukat” su zaSticen brend u

Zavodu za intelektualnu svojinu. Ka-

da smo se pojavili na trzisti 2001. godine i ja i proizvod smo bili ano-
nimni. Prethodne godine sam na Novosadskom sajmu dobio Sampion-
sku medalju u konkurenciji 13 proizvodaca dunjevace. To je bio dodat-
ni motiv da nastavim da radim.

Cetiri godine uzastopno sam bio Sampion medunarodnog No-
vosadskog sajma sto je uspelo samo Rubinovom “vinjaku 5" Tu
je proveren kvalitet ali najbolji test je bio izlazak na trZiste. “Du-

kat" dunjevaca je pocela stidljivo da se prodaje ali su vlasnici i
menadZeri najboljih restorana i splavova u Beogradu prepozna-

apotomradimkupaZu u odredenoj razmeri. Mislim da ¢e prijem raki-
je od divlje kruske biti fantastican.

» Gde se mogu kupiti vase rakije?

- Najvece koli¢ine, skoro 90 odsto, prodaju se u Beogradu, Novom
Sadu i na Kopaoniku. Zenit je dostignut 2013. godine. Imao sam po-
nudu “ldee” da “Dukat” ide u rafove, u maloprodaju ali sam to odbio.
To je vrhunski proizvod i da je otiSao u rafove ne bibilo dovoljno koli-
Cina za stalne kupce, restorane i splavove.

li kvalitet i poCeli da je narucuju.
Treba imati u vidu da je “Dukat”
skup proizvod ali je brzo prona-
$ao svoje konzumente. Uz ozbi-
ljan rad ve¢ 2003. godine moja
dunjevacaje postalabrenduBe-
ogradu.

» Koje vrste rakije proizvodite i
po ¢emu su one jedinstvene?

- Kao mladi¢, otac mi je iz Topli-
ce, sa Radan planine, probao sam
rakiju od divlje kruske koja u tom
kraju ima stogodisnju tradiciju.
Svidela mise i ostala u secanju ta-
ko da sam Cesto razmisljao kako
bibilo da pokrenem proizvodnju.

Konacno, pre Sest godina zapo-
¢eo sam proizvodnju rakije od div-
lje kruske { dobio sjajan proizvod.
To je takode barik rakija jer se po-
kazalo da je drvo oplemenjuje.

Nisam Zeleo daje pustimna tr-
Ziste dok ne obezbedim dovoljne
koli¢ine. Za manje od mesec dana,
povodom 25 godina od pokretanja
proizvodnje u podrumu Radulovic,
ponudicu trZistu oko 2.000 litara
rakije od divlje kruske. Priliku da je
kupuju imace samo restorani i ho-
teli koji vec kupuju dunju.

Razlika izmedu viljamovke i
rakije od divlje kruske je ogromna. Ova rakija ostavlja snazniji utisak
u ustima, na nepcima. Harmonicnija je, ispunjenija, malo robusnija,
oporija. Ima blagu gor¢inu, kao i dunja i vrlo je specifitna. Poredenje
izmedu viljamovke i rakije od divlje kruske je gotovo nemoguce po-
Sto ova prvane trpibarik.

Divlja kruska koju koristim bere sa na nadmorskoj visini od
1.000 metara, plodovi se skupljaju u Sumi, sami otpadaju sa drve-
ta. List i plod divlje kruske su veoma zdravi jer povecavaju imuni-
tet i snizavaju Secer.

Ono 5to je zanimljivo to je da drugi proizvodacirade “starenje” u
buretu od jedne vrste drveta. Ja koristim burad od dve vrste drveta

Kada sam poceo Zeleo sam da
proizvedem par hiljada litara godis-
nje ali je trziSte bilo takvo da sam
povecavao proizvodnju. Sada je go-
disnji kapacitet do 15.000 litara ali
ne insistiramo na tome po svaku ce-
nu. Jako nam je bitan kvalitet.

» Od 2000 godine podrum Radu-
lovi¢ proizvodi i barikira rakiju od
maline, sa kojim izazovima ste se
sretali pri barikiranju malinovace?
- Barik malina se radi vec¢ 15 godina i
lepo je primljena na trzistu ali je pro-
blem Sto vecina u Srbiji ne zna dara-
kija moZe da se proizvodi i od mali-
ne. Svima je malina aoscijacija na li-
ker. Malinovaca se dobro prodaje ali,
ipak, znatno manje od dunjevace.
Nasa malina je najkvalitetnija
na svetu. Udari na cenu maline ra-
zoclaravaju proizvodace. Malinari
bi mogli da se organizuju i poveZu
sa proizvodacima rakije. Rakija od
maline je izuzetno cenjena u Evro-
pi. Jedna flasa se prodaje i za 100
evraitoje sjajna prilika za sve.

» Koliko je ambalaza bitna za pla-
sman rakije na trziste?
- Dunjevaca “Dukat” ima standar-
dno komercijalno pakovanje, koje
se isporuCuje restoranima, ali i ekskluzivno pakovanje za koje je di-
zajn boce radio dizajner Aca Portnoj iz Srpske fabrike stakla iz Pa-
racina. To dizajnersko reSenje je zasti¢eno. Unikatna flasa je veoma
zanimljiva i viSe se prodavala u pocetku. Ljudi prvo kupe zbog lepog
oblika, etikete alije bitno da unutra bude kvalitetan proizvod.
Marketing i komercijala su veoma bitni. Novi proizvod mora da
dode do ociju i usiju kupca. Posebno je bitan prvih godina i tada je ne-
ophodna agresivnost. Kasnije dobar proizvod sam sebe prodaje. Vr-
hunac za svaki proizvod je kada je potraznja veca od proizvodnje. m

www.dunjadukat.rs
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